XXV OGOLNOPOLSKI TURNIEJ
NA NAJLEPSZEGO UCZNIA
W ZAWODZIE PIEKARZ
Wrzesnia 15.01.2020 .

czesé prakTYcznAa 10:00 — 15:00

TEMAT: CUDA SWIATA

ZADANIA:
1. Eksponat artystyczny.
Eksponat artystyczny: ze specjalnie przygotowanego ciasta
nalezy uformowac eksponat artystyczny — wystawienniczy ksztatt
np. dowolnej figury, herbu, godta, przedmiotu, rosliny,
zwierzecia.

Waga eksponatu od 1,3 do 1,5 kg.

2. Chleb okolicznosciowy ozdobiony elementami ciasta martwego:

v kes ciasta chlebowego o masie 1000 g,
v ciasto martwe jasne 250 g,
v ciasto martwe ciemne 250 g,

3. Bulki poznanskie - 6 szt. 50g

4. Chalki - 6 szt. 250-400g (sploty od S walkow)
5. Rogale — 6 szt. 100g

6. Plecionki — 6 szt. 100g

7. Drozdzéwki - 6 szt. 60-70g

8. Prezentacja

max. liczba punktow 70

KRYTERIA OCENY I ILOSC PUNKTOW - lacznie 70 pkt

1.

5.

Organizacja pracy 0-5 pkt
1.1. prawidlowy str6j ucznia, estetyczny wyglad

1.2. czysto$¢ stotu, sprzetu w czasie pracy

1.3. pozostawienie czystego stanowiska pracy

1.4. higiena osobista

1.5. wykonanie catego zadania w wyznaczonym czasie

Wyroby

bulki poznanskie 0-5 pkt
chalki 0-10 pkt
rogale 0-5 pkt
bulki plecionki 0-5 pkt
drozdzéwki 0-10 pkt

2.1. ksztalt (pomystowos¢)

2.2. objetosé

2.3. wlasciwosci skorki (min. barwa)

2.4. wlasciwosci migkiszu (min. porowatosc¢, struktura migkiszu)

Chleb okolicznosciowy ozdobiony elementami ciasta martwego 0-10 pkt
3.1. pomystowos¢

3.2. ksztalt, objetose,

3.3. doktadno$¢ wykonywania elementéw dekoracyjnych

3.4. umiejetnos¢ taczenia poszczegodlnych wyrobow

3.5. estetyka wyrobu 1 sposob jego zaprezentowania

Eksponat artystyczny — wystawienniczy 0-15 pkt
4.1. pomystowos$¢ tematu pracy

4.2. doktadnos$¢ wykonywania elementow dekoracyjnych

4.3. umiejetnos¢ taczenia poszezegdlnych wyrobow

4.4. estetyka wyrobu i sposob jego zaprezentowania

Prezentacja wyrobu 0-5 pkt



