
  

XXV OGÓLNOPOLSKI TURNIEJ  

NA NAJLEPSZEGO UCZNIA  

W ZAWODZIE PIEKARZ   

Września 15.01.2020 r. 

 

 

CZĘŚĆ PRAKTYCZNA  10:00 – 15:00 

 

 

TEMAT:  CUDA ŚWIATA 

 

 

ZADANIA: 

   1. Eksponat artystyczny. 

Eksponat artystyczny: ze specjalnie przygotowanego ciasta 

należy uformować eksponat artystyczny – wystawienniczy kształt 

np. dowolnej figury, herbu,  godła, przedmiotu, rośliny, 

zwierzęcia.  

Waga eksponatu od 1,3 do 1,5 kg.                         

 

   2. Chleb okolicznościowy  ozdobiony elementami ciasta martwego: 
 kęs ciasta chlebowego o masie 1000 g, 

 ciasto martwe jasne 250 g, 

 ciasto martwe ciemne 250 g, 

   3. Bułki poznańskie - 6 szt. 50g 

   4. Chałki - 6 szt. 250-400g (sploty od 5 wałków) 

   5. Rogale – 6 szt. 100g 

   6. Plecionki – 6 szt. 100g 

   7. Drożdżówki  - 6 szt. 60-70g 

   8. Prezentacja 

 

 max. liczba punktów 70 

KRYTERIA OCENY I ILOŚĆ PUNKTÓW - łącznie 70 pkt  

 
1. Organizacja pracy      0-5 pkt 

1.1. prawidłowy strój ucznia, estetyczny wygląd 

1.2. czystość stołu, sprzętu w czasie pracy 

1.3. pozostawienie czystego stanowiska pracy 

1.4. higiena osobista 

1.5. wykonanie całego zadania w wyznaczonym czasie 

 

2. Wyroby  

bułki poznańskie      0-5 pkt 

chałki       0-10 pkt 

rogale       0-5 pkt 

bułki plecionki      0-5 pkt 

drożdżówki       0-10 pkt 

2.1. kształt (pomysłowość) 

2.2. objętość 

2.3. właściwości skórki (min. barwa) 

2.4. właściwości miękiszu (min. porowatość, struktura miękiszu) 

 

3. Chleb okolicznościowy ozdobiony elementami ciasta martwego 0-10 pkt 

3.1. pomysłowość  

3.2. kształt, objętość, 

3.3. dokładność wykonywania elementów dekoracyjnych 

3.4. umiejętność łączenia poszczególnych wyrobów 

3.5. estetyka wyrobu  i sposób jego zaprezentowania 

 

4. Eksponat artystyczny – wystawienniczy   0-15 pkt 

4.1. pomysłowość tematu pracy 

4.2. dokładność wykonywania elementów dekoracyjnych 

4.3. umiejętność łączenia poszczególnych wyrobów 

4.4. estetyka wyrobu i sposób jego zaprezentowania 

 

5. Prezentacja wyrobu       0-5 pkt 


