TOMASZ SACZAWA
WYKSZTALCENIE:

2004-2006 Zespot Szkoét Zawodowych Nr 2 we Wrzesni, Zasadnicza Szkota
Zawodowa Rzemies$lnicza — zawdd kucharz

KARIERA ZAWODOWA:

2004-2005 Restauracja , Pod Jesionami” Wrzeénia ul. Kolejowa 10
Krystyna Tomczak - praktyka zawodowa

2005-2006 Zaktad Garmazeryjne ,Garmazer” Nowy Folwark ul. Skrajny 2
Danuta Paszak - praktyka zawodowa

2006-2007 ,Capri - caffé, pizza, grill Wrzesnia” - stanowisko kucharz,

pizzerman

2007-2008 Firma ,Tutti-Frutti’- Restauracja - ,, Krolewska” Wrzesnia -
kelner-barman

2008 Stuzba Wojskowa w Stargardzie Szczecinskim - kucharz
poligonowy

2008 »,Queens Royal” New Brighton, Wielka Brytania - kucharz
2009 Firma ,Pimax” P. Rogozinski Wrzesnia- stolarz

2009-2010 ,Club Country” Nowy Folwark - kucharz

2011-2012 Hotel ,Kahlberg” Krynica Morska - kucharz
2012-2013 Pizzeria ,Da Grasso” Gniezno - kucharz, pizzerman
2014 K&Q piekarnia Frankfurt nad Menem - piekarz
2014-2015 Restauracja ,Milano" Krynica Morska — kucharz

2015- ... MK Bowling Poznan, Suwatki - szef kuchni

OSIAGNIECIA:

29.11.2005 | miejsce w Turnieju o tytut Mistrza Patelni

Udziat w wielu profesjonalnych szkoleniach zorganizowanych w ,Blow Up Hall
50 50” w Poznaniu, NH Hotel w Poznaniu, ,Piano Bar’ w Poznaniu oraz Studio
Kulinarnym GALES Leszka Gryki

Wspottworzyt kuchnie ,Szaffran” Restauracja & Hotel

tel. 61 64 00 966 62-300 Wrzesnia WWW.zSsz2.wrzesnia.pl
faks 61 64 00 966 ul. Koszarowa 12 e-mail: zsz2sek@op.pl




